• 



(g) RfePUBUQUE FRANQAISE 

INSniUT MATIONAL 
DE LA PR0PR1ETE INDUSTRIELLE 



PARIS 



(Jj) N« de publication : 2 57S 86S 

(A n'uti&Mr que pour tes 
. command«a de raproductioh) 

61) N" d'eriregistrement national : 85 051 40 



im cr : A21 B 7/00; A21 C 11/00; A21 D 13/00. 



DEMANDE DE BREVET D'INVENTION 



A1 



2) Date de depot : 4 avrfl 1985. 
Priorite : 



@ Date de la mise a disposition du public de la 
demande:BOPI« Brevets 41 du 10 octobre 1986. 

@) References a d'autres documents natibnaux appa- 
rentes : 



@ Demandeurfs) : SARFATI fUchaid Victor. - FR. 



72) Inventeur(s) : Richard Victor SarfatL 



7^ ritulaira(s) 



@ Mandataire(s) : Cabinet Bert de Keravenant et Herrbur- 
ger. 



^ Installation pour la fabrication de pizzas ou similaires. 



a Installation pour la fabrication de pizzas ou simaaires. 
b. Installation caract^ris^e en ce qu'elle comporte deux 
enceintes creuses 1, 2 constituant chacune un four de cuisson. 
ces deux enceintes 6tant articul6es Tune sur I'autre par Hnter- 
m&liaire d'un axe 4 de fa^on que, a r6tat superpos6 de ces 
deux enceintes, leurs faces en regard soient paralldles et 
ddlimitent entre elles un espace de faible 6paisseur constituant 
une zone de formage d'un pflton pour la realisation d'un fond 
de p5te de pizza destine, aprte mise en place 6ventuelle de la 
garniture, d etre cuit dans I'un des fours. 
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L' invention concerne une installation pour la 
fabrication de pizzas ou similaires. 

L ' installation est caracterisee en ce qu'elle 
comporte deux enceintes creuses constituant c^acune un four 

5 de cuisson, ces deux enceintes etant articulees I'une sur 

I'autre par 1 ' intermediaire d'un axe de fagon que, a I'etat 
superpose de ces deux enceintes, leurs faces en regard 
Solent paralleles et delimitent entre elles un espace 
de faible epaisseur constituant une zone de formage d'un 

10 paton pour la realisation d'un fond de pate de pizza 

destine, apres roise en place eventuelle de la garniture, 
a etre cuit dans I'un des deux fours. 

Suivant une autre car acteris tique de I'invention, 
chaque enceinte creuse comporte une face avant ouverte, une 

15 face interne inferieure propre a recevoir le fond de pate 
pour sa cuisson et des moyens de chauffage- 

Suivant une autre caracterist ique de I'inven- 
tion, les deux enceintes sont articulees par un axe 
situe a 1 * oppose des faces ouvertes des enceintes. 

20 Suivant une autre caracterist ique de I'inven- 

tion, des butees sont prevues entre les faces en regard des 
deux enceintes afin de les maintenir paral lelemen t I'une a 
I'autre lorsqu'elles sont disposees a I'etat superpose. 

L' invention est representee a titre d'exemple 

25 non limitatif sur I'unique dessin ci-Joint qui est une vue 
en coupe transversale schematique de cette installation 
en position ouverte. 



2 . 

La presente invention a en consequence pour 
but la realisation d'une installation de faible encombre- 
ment, qui permette a la fois le formage d'un paton pour 
constituer un fond de pizza ou similaire, et la cuisson 
de cette pizza apres que le fond de pate ainsi forme ait 
re$u sa garniture, 

Cette installation se compose de deux enceintes 
creuses 1 et 2, formant des fours de cuisson et comportant 
a cet effet une face avant ouverte 1^, 2^, une face interne 
inferieure plane l^, 2^, destinee a recevoir la pizza pour 
sa cuisson, et enfin des inoyens de chauffage 3 constitues, 
par exemple, par des resistances electriques incorporees 
dans les parois superieure et inferieure des enceintes. 

Ces deux enceintes disposees 1 ' une au-dessus 
de 1 'autre, sont articulees suivant des portions d'axes 
horizontaux * supportes par des pattes laterales 5. Ces 
portions d'axes ^ sont situees a 1 'oppose des faces 
ouvertes 1^, des caissons 1 et 2. 

Des butees 6 sont egalement prevues sur la face 
superieure 2^ de 1 'enceinte inferieure 2, de fa^on que, 
compte tenu du niveau des portions d'axes ^, ces butees 
maintiennent un espace lamellaire entre les deux enceintes 

1 et 2 lorsqu'elles sont disposees a I'etat superpose. 

Cet espace lamellaire delimite par les faces 
paralleles superieure 2^ et inferieure 1^ des enceintes 

2 et 1 constitue une zo-ne de formage d'un paton en vue de 
la confection d*un fond de pate de pizza ou similaire. 

A cet effet, la paroi superieure de l*enceinte 
inferieure ainsi que la paroi inferieure de I'enceinte 
superieure sont convenablement renforcees afin d'eviter 
leur deformation lorsque 1 'enceinte superieure 1 est 
rabattue sur 1 'enceinte inferieure pour realiser une 
operation de formage de la pate. 

Les butees 6 ainsi que le niveau des portions 
d'axes pourront eventuellenent etre reglables afin 
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d'adapter I'epaisseur du fond de pate realise.. 

Le bord superieur de I'ouverture 1^ de 1 'en- 
ceinte i est egalement pourvu d'un axe d ' articula t i on 7 
pour une porte 8, la hauteur de cette porte etant telle 
que, en position superposee des deux enceintes 1 et 2, 
elle constitue egalement la porte de ferineture de I'ouver- 
ture 2^ de 1 'enceinte inferieure 2. 

Une poignee 8^ est prevue dans la zone infe- 
rieure de cette porte 8 pour sa manoeuvre et, egalement, 
des poignees (non representees) sont prevues sur 1 'en- 
ceinte superieure 1 pour permettre - son basculement 
par pivotement autour des portions d*axes 4, af in de 
soulever 1 'enceinte 1 pour la mise en place d'un paton 
sur la face 2^ ou, au contraire, afin d'abaisser cette 
enceinte 1 et d * exercer une presslon suffisante pour que 
la face inferieure de cette enceinte vienne en contact 
des butees 6 et assure le formage du fond de pate. 

Bien entendu^ 1 ' installation conforme a 
1* invention pourra etre mise en oeuvre pour la fabrication 
de fonds de pizzas, de quiches, de tartes, ainsi que pour 
la fabrication de pain, de pates a semoule alimentaire , etc. 



2579869 



REVENDICATIONS 
1) Installation pour la fabrication de pizzas 
ou similaires, caracterisee en ce qu'elle comporte deux 
enceintes creuses (1, 2) constituent chacune un four de 
cuisson, ces deux enceintes etant articulees I'une sur 
I'autre par 1 • interinediaire d'un axe (*) de fa^on que, 
a I'etat superpose de ces deux enceintes, leurs faces en 
regard sclent paralleles et delimitent entre elles un 
espace de f aible epaisseur constituant une zone de formage 
d'uh paton pour la realisation d'un fond de pate de pizza 
destine, apres mise en place eventuelle de la garniture, 
a etre cuit dans I'un des deux fours. 

2) Installation conforme a la revendication 1, 
caracterisee en ce que chaque enceinte creuse comporte une 
face avant ouverte (1^, 2^), une face interne Inferieure 
(l^, propre a recevoir le fond de pate pour sa cuisson 
et des moyens de chauffage (3). 

3) Installation conforme a la revendication 2, 
caracterisee en ce que les deux enceintes sont articulees 
par un axe (^►) situe a I'oppose des faces ouvertes (1^^, 2^) 

des enceintes. 

*) Installation conforme a la revendication 1, 

caracterisee en ce que des butees (6) sont prevues entre 
les faces en regard des deux enceintes (1, 2) afin de les 
maintenir parallelement I'une a I'autre lorsqu'elles sont 
disposees a I'etat superpose. 

5) Installation conforme a I'une quelconque des 
revendications precedentes, caracterisee en ce que I'enceinte 
creuse superieure (1) est pourvue d'une porte de ferneture 
(8) articulee sur le bord superieur de son ouverture, 
cette porte etant d'une hauteur telle qu'elle constitue 
egalement la porte de fermeture de I'enceinte inferieure 
(2) lorsque ces. deux enceintes sont superposees. 



